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' 50 cl rom alb
25 cl lichior de portocale

, 50 cl suc de portocale
.; 50 cl suc de ananas
,' 1 pistaie de vanilie

,, 7/4 ananas proaspit
,' 1 portocalS

., 5 felii de ghimbir proaspit
. 100 g zahdr pudrl

pll T5 a1i pdstaia de vanilie'in dou5, fructele felri si agezatr le

l=[ intr-un castron sau o caraf5 mare AddugatizahSru, sucul

de fructe lchiorul de portocale g romu Amestecati cu un
polon c

_ Scob !r rnterorul p5st5 I de vanilie,

pentru un parfum ma ntens

@1 Ldsati sd se od hneascd la rece sau addugatr cuburr de
4,rgfea} ir .1or-rerru se'vi'i
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PENTRU 2 LITRI

CAOCOCO
.r-50 cl rom negru
--a 25 cl apd de cocos
.r- I I suc de ananas

-p 10 cl tichior de nuci de cocos

dL/4 ananas proaspit
-p 4ldrr.diverzi
.r-10 cl sirop de agave

t 2batoane de scortriqoarf,

pll TSiatr ananasul in bucdtele gi radeli coala lSmailor verzi

l=fl Ageza!r-le intr un castron impreund cu siropul de agave

si scortisoara AdAugali romul si lasa\i sd infuzeze la rece

aproximativ 74 de ore, amestecand dtn cand in cand.

61 Turnati apa de cocos, sucul de ananas gi lichiorul de

4nacd de cocos apoi amestecati. in momentul servirii

adduga!i ghea!5

Dupd cAtevq ore, gusta\i cocktailul
pentru a vd asigura cE gustul de

scortlsoard nu este prea pregnant

Dacd este cazul, scoate!i scorttsoara

inainte de a f incheiatd macerarea
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